Jamén Ibérico Bellota tagliato al coltello e Pan Tomate
Acciughe del Mar Cantabrico in lattina e pane tostato

Cozze di Sardegna gratinate al forno

Salmone “Coda Nera Riserva” leggermente affumicato, creme
fraiche e erba cipollina

Vapore di mare*, verdura di stagione all'olio e limone
Tartare di manzo
Saute di cozze e vongole veraci

Giardiniera di verdura fatta in casa

Insalate

Polpo* e gamberi* in insalata

Insalata Nicoise con tonno* fresco scottato
Insalata Caesar con Pollo

Insalata Caesar con Gamberi*

Caprese con bufala

Primé Piatte

Bavetta alle arselle*

Tagliolino di pasta fresca, gamberi rossi* e bottarga di Cabras
Paccheri alla trabaccolara

Tordelli della tradizione al ragu di carne

Spaghetti al pomodoro e basilico

Trofie al pesto alla genovese, patate e fagiolini

*I prodotti possono essere talvolta congelati o surgelati
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Secondi Piatti

Filetti di sogliola* alla mugnaia o al vapore
Costoletta di vitello “orecchio di elefante”

Tonno rosso* selezione “Fuentes” alla piastra
Carpaccio tiepido di branzino* alla mediterranea
11 fritto*

Polpo arrosto*

Pesce e crostacei alla griglia

Patate fritte julienne
Pure di patate
Verdura alla griglia
Insalata mista

Fagiolini verdi all'olio extravergine

50

50

42

36

38

38

45

10

10

10

10

10



Dessent

Gelato alla vaniglia, nocciole caramellate e caramello mou
Stracciatella e amarene Fabbri®
Carpaccio di Ananas caramellato
Anguria

Sorbetto all'amalfitana

Ciliegie al Rirsch

Tagliata di frutta fresca
Focaccia alla Nutella®

Sgroppino

Sorbetto

Bomboloncini alla crema

DAI-DAI®

BW@SW

Acqua

Caffe

Moscato Asti “Sciandor”
Moscadello di Montalcino “Florus”

Coperto

Per allergeni, si prega di consultare il personale di sala.
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Margherita

Marinara

Bianca con fiori di zucca e acciughe del cantabrico
Pizza bianca & Jamén Ibérico Bellota tagliato al coltello
Pane arabo

Focaccina
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